Chateau Husson <

Chateauneuf-du-Pape Rouge AOC

Anbaugebiet:  Frankreich - Cotes du Rhone

Jahrgang: 2021 Geschmack:  trocken
Alkohol: 15 % vol. Verschluss: Kork
Sdure: 4,9 g/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 2,049/

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 60% Grenache, 37% Mourvedre und 3% Syrah

Beurteilung:

Tiefdunkles Rot, im Bouquet viel Wiirze und reife Friichte, Aromen von schwarzen
und roten Beeren, reifen Pflaumen, Anklange von Lakritze, R6staromen und
Haselnuss. Sehr runde Tannine mit kraftvoller Komplexitat, sehr volimundig,
harmonisch mit perfekter Balance. Sehr edel!

Ernte / Herstellung:

Nach der Lese, bei kontrollierter Vergarung werden die Trauben fermentiert,
anschliefend mehrfach tiber die Maische gepumpt um Extrakt, Fiille, Tannine und
Farbe zu erzeugen. Nur der freilaufende Wein wird in Eichenfdsser gefillt in denen
er fir 10 Monate reift. Die Rebsorten in diesem Chateauneuf-du-Pape sind 60%
Grenache, 37% Mourvedre und 3% Syrah.

Weinerzeuger:

Auf den terrassenformigen Weinfelder wurzeln die Rebstocke tiefgriindig. Die
Béden werden dominiert von sandigen Kiesflachen und einer Lehm-Kalk-Zone. Die
vorherrschenden Rebsorten sind Syrah, Grenache und Mourvédre. In diesem
Terroir ist der Grenache sowohl ausgewogen wie auch strukturiert. Die Rebsorten
Syrah und Mourvedre bringen aromatische Noten, wie Diifte von Veilchen, kleinen
roten Waldfriichten hervor. Die Trauben werden alle per Hand gelesen.
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