Domaine de la Cote de Fasse

Chablis 1Ter CRU AOP

Anbaugebiet:  Frankreich - Beine - Chablis

Jahrgang: 2018 Geschmack:  trocken
Alkohol: 13,0 % vol. Verschluss: Kork
Sdure: 4,349/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 0,16 g/I

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: Chardonnay

Auszeichnung: Palmares Gold, Gilbert&Gaillard Gold

Empfehlung:
Ein perfekter Speisenbegleiter zu Austern, Fisch in leichter Sauce und Gefligel.

Beurteilung:

Der Chablis 1er CRU ist ein Wein mit Struktur und langem Abgang. Goldene klare
Farbe. In der Nase ist er fruchtig mit Anklangen von exotischen Friichten. Am
Gaumen sehr intensiv und gehaltvoll.

Ernte / Herstellung:
Traditionell in Edelstahltank, 25% in Eichenfassern

Weinerzeuger:

Das familiengefiihrte Weingut Domaine de la Cote de Fasse liegt in der
Chablis-Weinbau-Gemeinde Beine. Chablis 1er CRU wird auf 0,8 ha angebaut. In
der jetzigen Form seid 1991. Die Reben stehen auf vielfdltigen Kalk- und
Fossilienreichen Unterboden.

CHABLIS 1% CRV
Vau de Vey
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