Pierre Trichet
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L'Authentique Extra Brut Premier Cru : 0009
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Anbaugebiet:  Frankreich - Champagne

Jahrgang: Geschmack:  trocken
Alkohol: 12 % vol. Verschluss: Kork
Sdure: 649/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 49/l

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 53% Pinot Meunier, 24% Pinot Noir, 23% Chardonnay

Auszeichnung: IWC Gold, G&M 16,5/20, Wine Enthusiast 91/100

Empfehlung:
Zitronen Tarte oder auch asiatische Kiiche passen sehr gut zum L'Heritage

Beurteilung:

Citrus Friichte und florale Noten liberwiegen bei deisem Premier Cru. Excelente
Lange und schén cremig
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PIERRE TRICHET

Ernte / Herstellung:

4-5 Jahre Reifung, Degorgation 6 Monate vor Verkauf s s 147
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Art.-Nr.: 07458-00

918074571000000




