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Anbaugebiet:  Frankreich - Champagne

Jahrgang: Geschmack:  trocken

Alkohol: 12 % vol. Verschluss: Kork

Sdure: 649/l Inhalt: 0,38 Liter

Restzucker: 7,89/l ]

Allergene: Enthalt Sulfite g

Rebsorte: 53% Pinot Meunier, 24% Pinot Noir, 23% Chardonnay 3
o

Auszeichnung: Decanter Silber, G&M 16/20, IWC Silber

Empfehlung:
Lecker zu weilem Fisch, Forelle oder hellem Fleisch

Beurteilung:
Aromen von gelben Obst und Zitrus Friichten mit einem Hauch Hasselnuss. Ein

runder, frischer und gut ausbalancierter Wein. NERRE TRICHET
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Ernte / Herstellung: R i Jupuis 1947

2-3 Jahre Reifung, Degorgation 6 Monate vor Verkauf " bRemieR cRY

Art.-Nr.: 07451-00
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