Corte

Pinot Grigio DOC

Anbaugebiet:

Jahrgang:
Alkohol:
Saure:

Restzucker:
Allergene:

Rebsorte:

Empfehlung:

[talien - Veneto

2022

12 % vol.

4,8 g/l

649/l

Enthalt Sulfite
100% Pinot Grigio

Geschmack:
Verschluss:

Inhalt:

trocken
Schraube

0,75 Liter

Besonders geeignet zu Fisch, Krustentiere, Vorspeisen, Risotto und

Gemiuse-Auflauf.

Beurteilung:

Ein trockener, strohgelber WeiBwein, in der Nase sehr aromatisch, intensiv und
komplex, mit Noten von reifen Birnen und Feldblumen und zuletzt leichte

Brotkrustennoten. Fein, fruchtig, langanhaltend am Gaumen.

Ernte / Herstellung:

Bei 18° C gepresst und fermentiert, weitere 3 Monate bei 8°C im Reifeprozess.
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