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Anbaugebiet:  Italien - Chianti Classico

Jahrgang: 2019 Geschmack:  trocken
Alkohol: 13,5 % vol. Verschluss: Kork
Sdure: 54 g/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 0,59/l

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 90% Sangiovese, 10% Merlot

CASTELLg

Auszeichnung: Gold SWA Sommelier Wine Awards 2017, 3 Glaser Gambero Rosso > AEA
QU HIOMA ('(’/O

2015, 93 Points Gilbert & Gaillard, 92 Points Wine Enthusiast, 4

Empfehlung:
Der besondere Genuss fiir den Gourmet!

Beurteilung:

Rubinrot mit ziegelroten Reflexen. Noten von Kirschen und reifen Friichten. Reich GRAN SELEZION!

an Tanninen jedoch mild abgerundet. i

Ernte / Herstellung:

In kleinen Edelstahltanks fermentiert. Der Wein reift 18 Monate in franzdsichen
Eichenholzfassern, darauf folgen 8 weitere Monate in der Flasche.

PRODOTTO IN ITALIA

Art.-Nr.: 06053-19
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