Granite Hill Cellars

Cabernet Sauvignon

Anbaugebiet:

Jahrgang:
Alkohol:
Saure:

Restzucker:
Allergene:

Rebsorte:

Importeur:

Empfehlung:

USA - Lodi

2020
14,5 % vol.
5,89/l

1,9 g/l
Enthalt Sulfite

Cabernet Sauvignon

Geschmack:
Verschluss:

Inhalt:

trocken
Kork

0,75 Liter

H. M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Als Empfehlung zu gegrilltem Fleisch, Ente, Wildfleisch oder dunkles Mouse au

Chocolat

Beurteilung:

Trocken, kraftiges dunkles Violett dabei eine gut integrierte Saure. Aromen von
reifen Kirschen und schwarzer Johannisbeere - Anklange von siillichen Himbeeren
und Blaubeeren. Im Nachklang Vanille, Tabak und Gewdirze - leichte Tannine.

Ernte / Herstellung:

Ein Blend aus 80% Cabernet Sauvignon, verfeinert mit Petite Verdot und Cabernet
Franc. Gereift fiir 3 Monate in neuen franzdsischen Eichenfassern.

GRANITE HILL |

CELLARS

Cote,

< . v,
el C ),‘um:;/“

Art.-Nr.: 05410-20



