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Hawke’s Bay Sauvignon Blanc

Anbaugebiet:  Neuseeland - Hawke’s Bay (Nordinsel — Ostkdste)

Jahrgang: 2022 Geschmack:  trocken
Alkohol: 12 % vol. Verschluss: Schraube
Sdure: 7949/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 2,66 g/l

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 100% Sauvignon Blanc

Importeur: H.M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Empfehlung:
Zu Meeresfrichten, Austern, hellem Fleisch und frischen Salaten!

Beurteilung:

Bezaubernde Aromen von tropischen Friichten wie Guave, Passionsfrucht, 4
Stachelbeere und Zitrus. Natirliche, reife Sdure und spiirbare Mineralitat ergeben ah 2
eine klare und saubere Struktur mit einer angenehmen Lange und Eleganz.
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Ernte / Herstellung:

Die Ernte erfolgte in den friihen Morgenstunden Ende Februar Anfang Marz. Im
Keller wird sofort nach dem Pressen in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur
ausgebaut. Der Sauvignon Blanc wird per Lage separat ausgebaut und
anschlieBend vom Winzer zusammengefiihrt.

Kurze Fermentation fiir 3 Wochen um Frische und Frucht zu erhalten.

Weinerzeuger:

Die Weinfelder liegen in der Weinanbauregion Hawkes Bay. Diese Weinregion ist
eine wichtige Region fiir den Fruchtanbau in Neuseeland und die 2. gréte
Anbauregion fir Wein in Neuseeland.

Geschutzt vor Niederschlagen durch das Zentralgebirge bietet Hawkes Bay viel
Sonnenstunden. Die sandigen und kiesigen Schwemmbdden bieten perfekte
Voraussetzungen fiir den Anbau von hochwertige Trauben.
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