Cavalli

Cremello White Blend

Anbaugebiet:  Sidafrika - Stellenbosch

Jahrgang: 2022 Geschmack:  trocken

Alkohol: 13 % vol. Verschluss: Korken

Sdure: 6,4 g/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 1,449/

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 43% Chenin Blanc, 25% Chardonnay, 21% Verdelho, 11% Viognier
Importeur: CAPREO GmbH, Gildeweg 10, 46562 Voerde, Deutschland

Beurteilung:

Dieser Wein zeigt komplexe und verlockende Aromen aus weiBem Pfirsich, Apfel,
Birne und Limette mit Anklangen von Mandelkrokant, Orangenschale und Brioche.
Der Gaumen ist breit und strukturiert, aber besticht durch eine frische, kdstliche
Saure und einen knackigen, trockenen Abgang.

Ernte / Herstellung:

Jede Parzelle Trauben wurde von Hand gepfliickt Friihmorgens in Cavalli, ganzer
Haufen bedrdangt und separat vinifiziert. Die friiheste Wahl war der Verdelho, der
eine spontane Entwicklung durchlief Garung in 400L-Fassern und zeigte eine
auBergewohnliche Saure und zarte weif3e Frucht Profil. Der Viognier wurde friiher
gepflickt traditionell in gewlirztem Franzdsisch vergoren Eiche und zeigte mehr
frische, spritzige Aprikose die schwereren Blumenaromen, die man vielleicht hatte
erwarten. Der Chardonnay und der Chenin waren fermentiert in 225L
franzdsischen Eichenfassern etwa ein Drittel waren Erstbefiillungen. Alle Chargen
waren mit einer monatlichen Battonage auf der Hefe gehalten bis alles vermischt
ist.

Der Wein verblieb in 225-Liter-Fassern aus franzosischer Eiche auf der Hefe fuir 6
Monate vor dem Verschnitt, von Davon waren 26 % Erstbefillungsfasser. 30 % der
Fasser (iberwiegend Chardonnay-Anteil) wurde einer malolaktischen Garung
unterzogen etwas Rundheit und Cremigkeit im Wein, hinterlasst aber eine frische,
helle Saure.
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