Lourensford Estate <

Cap Classique Brut Rosé

Anbaugebiet:  Slidafrika - Stellenbosch

Jahrgang: Geschmack:  trocken
Alkohol: 12 % vol. Verschluss: Blgelverschluss
Sdure: 7,049/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 4,549/l

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 52% Chardonnay, 35% Pinot Noir, 13% Pinot Meunier
Importeur: H. M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Empfehlung:
Zu allen Gelegenheiten

Beurteilung:

Am Gaumen Erdbeer- und Kirschnoten, leichte Nuancen von Rosenwasser und
Wassermelone. Sehr reichhaltiges Finish

Ernte / Herstellung:
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Aufgrund des sonnigen Klimas werden die Trauben vollreif geerntet. Die Ernte
beginnt in dieser Region Anfang Marz.

Klassische Flaschengarungsverfahren. Dieser methode cap classique liegt fiir Giber
39 Monate auf der Hefe und wird von Hand geriittelt.

Weinerzeuger:
Alle Trauben werden von Hand gelesen

Art.-Nr.: 00891-19
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