Lourensford <

The Dome Chardonnay

Anbaugebiet:  Slidafrika - Stellenbosch

Jahrgang: 2022 Geschmack:  trocken
Alkohol: 14,5 % vol. Verschluss: Kork

Sdure: 6,2 g/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 3449/

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 100% Chardonnay

Importeur: H.M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Empfehlung:

Sehr passend zu Gerichten mit kraftigen Aromen. Als Beispiel Ente mit
Orangensauce, Raucherfisch oder aber auch Fisch-Grillspeisen.

Beurteilung:

Ind er Nase dominieren Ananas, reife Melone und Orangenbliten, unterstiitzt von
Zitronenschale und getrocknete Aprikose. Am gaumen weil3er
Pfirsich,Cashewnisse und Karamell. Dieser Wein hat eine ausbalancierte Sdure mit
einer vielschichtigen Sii3e. Cremiger Abgang und sehr ausgewogen!

Weinerzeuger:

Mit einem Landbesitz von 4.000 ha ist Lourensford eines der gréten Weingliter
am Kap. Allerdings sind nur 100 ha ausgesuchte Flachen mit Wein bepflanzt. Die
unterschiedlichen Boden und Mikroklimata wurden mit den passenden Rebsorten
bestlickt und bringen Weine hervor, die das Terroir wunderbar reflektieren und
zugleich Ausdruck einer modernen und kenntnisreichen Weinproduktion sind.
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