ldiom &° .9/
Zinfandel

Anbaugebiet:  Slidafrika - Stellenbosch

Jahrgang: 2016 Geschmack:  trocken
Alkohol: 15,0 % vol. Verschluss: Kork

Sdure: 5349/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 3,59/

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: Zinfandel

Importeur: H. M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Auszeichnung: 4 Sterne JP Wine Magazin, Veritas Silber

Empfehlung:
Ideal zu rotem Fleisch und kréftigen Kase

Beurteilung: ZINFANDEL

(PRIMITIVO)

Dieser Zinfandel ist seidig, samtig, kraftig und elegant, mit ausdrucksvollem Korper 2o
vollmundigem Geschmack. Aromen roter Kirschen und in der Nase dominieren
stBliche, heimische Krauter (fynbos), am Gaumen eine Komposition nach
Rosmarin, Himbeeren und dunkler Schokolade. Ein intensives, langes finish
verlangt nach mehr.

ApAMI
Stllnboscs - South Aftis

Ernte / Herstellung:

Vor der Garung liegen die Trauben fiir vier Tage gekiihlt auf der Schale. Die
Vergarung lauft bei 22-28°GradC mit anschlieBender malolaktischer Vergarung im
Tank. Der Wein reift fiir 12-14 Monate in 60% franzdsischen und 40%
amerikanischen Barriques.

Weinerzeuger:

Die Bottega Family Wine Group ist Idiom in Stellenbosch und Whalehaven in
Hermanus.
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