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Viognier

Anbaugebiet:  Slidafrika - Stellenbosch

Jahrgang: 2020 Geschmack:  trocken
Alkohol: 14,5 % vol. Verschluss: Kork

Sdure: 554/l Inhalt: 0,75 Liter
Restzucker: 3,7 g/l

Allergene: Enthalt Sulfite

Rebsorte: 100% Viognier

Importeur: H. M. Witt & Co. GmbH, Julius-Faucher-Str. 32, 28307 Bremen,

Deutschland

Empfehlung:
Lecker zu Kalbs- oder Schweinefleisch sowie Brathahnchen

Beurteilung: VIOGNIER

Ein opulenter, im Fass vergorener Viognier mit typischer Strohfarbe. Die
anfanglichen Kopfnoten gelber Zitrusfriichte entwickeln sich in der Nase zu einer
komplexen Mischung aus Dosenpfirsich, Mirbeteiggeback und Kamille. Dieser
vollmundige Wein hat einen eleganten, buttrigen Geschmack, gefolgt von Nougat
und Orangenbliiten.

Ernte / Herstellung:

Am ersten Tag bei 13-15°C im Tank vergoren. Hiernach in Fasser fiir 9 Monate in
Uberwiegend franzosischen Barrique gereift. Am Ende leicht filtriert.

Weinerzeuger:

Die Bottega Family Wine Group ist Idiom in Stellenbosch und Whalehaven in
Hermanus.
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